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Karta Techniczna (TDS)
Papaina (Papain, Glucose) — 200 000 U/g

Wydanie: Wrzesieh 2026 | v2.0 - Dokument opracowany przez ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska

Karta techniczna przenosi dane z dokumentacji producenta do formatu ESENT. ESENT jest dystrybutorem i podmiotem konfekcjonujacym — nie prowadzi wtasnych
badan i nie tworzy danych, ktérych dokumentacja producenta nie zawiera. Braki danych sg zaznaczone wprost.

1 Identyfikacja produktu

Nazwa produktu Papaina (Papain, Glucose) — 200 000 U/g

Definicja surowca Mieszanina proszkowa: enzym proteolityczny papaina na nosniku glukozowym. Aktywnos¢ enzymatyczna nie
mniejsza niz 200 000 U/g. Papaina jest jednotancuchowym polipeptydem z trzema mostkami disiarczkowymi i grupa
sulfhydrylowa warunkujaca aktywnos$¢ enzymu.

Nazwa INCI Glucose, Papain
Nr CAS / Nr WE Nie dotyczy — produkt jest mieszaning. Identyfikatory poszczegéinych sktadnikéw podano w sekcji 2.
Nr Cosing Nie dotyczy (mieszanina). Oba sktadniki figurujg w wykazie sktadnikéw kosmetycznych Cosing: GLUCOSE — funkcja

humektant; PAPAIN — funkcje antystatyczna, kondycjonowanie wtoséw, kondycjonowanie skéry. Zaden ze
sktadnikéw nie figuruje w zatacznikach I1-VI rozporzadzenia 1223/2009 i zaden nie byt przedmiotem opinii SCCS.

Postac Ciato state — proszek. Barwa biata do ztamanej bieli. Zapach charakterystyczny.

Aktywnos$¢ enzymatyczna Nie mniej niz 200 000 U/g.

Zastosowanie Surowiec do produkcji kosmetykéw. Zastosowania profesjonalne i amatorskie (DIY); brak ograniczen co do kregu
odbiorcéw.

Zastosowania odradzane Zastosowania inne niz kosmetyczne. Producent zastosowan odradzanych nie okresla.

Dystrybutor i podmiot konfekcjonujacy ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagdrskiego 34, 71-810 Szczecin, NIP 8511218922,

bok@esent.pl, tel. +48 530 176 850

Producent Producent surowcéw kosmetycznych, Chifska Republika Ludowa. Wytgczny przedstawiciel na terenie Unii
Europejskiej z siedzibg w Niemczech.

P Sktad jakosciowy i iloSciowy

Glucose 50-99-7 200-075-1 85-90 Humektant; w tym produkcie nosnik enzymu

Papain 9001-73-4 232-627-2 10-15 Antystatyczna, kondycjonowanie skoéry, kondycjonowanie wtoséw

Zakresy stezen pochodza z karty charakterystyki producenta. Kolejnos¢ odpowiada wykazowi INCI (malejaco wg zawartosci). Aktywnos¢ enzymatyczna produktu, nie mniejsza niz 200 000
U/g, odnosi sie do mieszaniny jako catosci.

3 Charakterystyka sktadnikow i budowa mieszaniny

Nosnik — glukoza

Glukoza stanowi 85-90% masy produktu i petni w nim role nosnika. Pozwala rozcienczy¢ enzym do powtarzalnej aktywnosci i odmierza¢ go w ilosciach mozliwych do
odwazenia w recepturze. W wykazie Coslng ma przypisana funkcje humektanta.

Sktadnik aktywny — papaina
Papaina stanowi 10-15% masy produktu. Jest enzymem proteolitycznym pozyskiwanym z lateksu owocu papai. Producent deklaruje pochodzenie weganskie, bez
organizméw modyfikowanych genetycznie i bez sktadnikéw pochodzenia zwierzecego.

Proces otrzymywania

Producent deklaruje w materiale handlowym nastepujaca kolejnos$¢ operacji: surowy sok z papai, tugowanie, rozdzielanie, wirowanie cylindryczne, filtracja na mikroporach
(ultrafiltracja), suszenie prézniowe, rozdrabnianie, mieszanie, kontrola, dostosowanie aktywnosci.

Standaryzacja aktywnosci

Etap dostosowania oznacza, ze aktywnos$¢ produktu jest ustawiana przez proporcje enzymu do nosnika, a nie wynika wprost z surowca wyjsciowego. Deklarowane 200 000
U/g jest warto$cig minimalng — badania stabilnos$ci producenta prowadzono na materiale o aktywnosci wyzszej.

Konfekcjonowanie
ESENT konfekcjonuje produkt z opakowan zbiorczych producenta bez zmiany sktadu.

a4 Specyfikacja i dane fizykochemiczne

Stan skupienia ocena wizualna ciato state — proszek
Barwa ocena wizualna biata do ztamanej bieli
Zapach ocena organoleptyczna charakterystyczny
Aktywnos¢ enzymatyczna U/g = 200 000
Rozpuszczalnos¢ w wodzie — dobrze rozpuszczalny
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pH — brak danych producenta
Temperatura topnienia %C brak danych producenta
Temperatura wrzenia °C brak danych producenta
Temperatura rozktadu °C brak danych producenta
Palnos¢ — niepalny

Granice wybuchowosci % obj. nie dotyczy
Temperatura zaptonu / samozaptonu °C nie dotyczy

Gestos¢, gestosc¢ wzgledna — brak danych producenta
Wielko$¢ czastek — brak danych producenta
Wsp6étczynnik podziatu n-oktanol/woda log Kow brak danych producenta
Zakres pH stabilnosci w formule — brak danych producenta

Producent nie podaje wartosci pH ani danych gestosciowych dla tego produktu — w karcie charakterystyki pola te pozostaja niewypetnione. Wyniki oznaczen dla konkretnej partii zawiera
Certyfikat Analizy (CoA).
Warunki dziatania enzymu — badania producenta

Producent przedstawia w materiale handlowym trzy zestawy badan aktywnosci prowadzonych na kazeinie jako substracie, przy stezeniu produktu 0,3 mg/ml i stezeniu
kazeiny 6 mg/ml.

B
m Hyniicprodicenta

Czas reakdji pH 5,5; 37 °C Stezenie produktéw hydrolizy rosnie do 30 minut, powyzej tego czasu przestaje rosna¢. Producent wskazuje 30 minut jako czas
optymalny.
pH 37 °C; 40 Maksimum aktywnosci przy pH 5,5. Ponizej 5,5 aktywnos$¢ rosnie wraz z pH; powyzej pH 7 gwattownie maleje.
minut
Temperatura pH 5,5; 40 Maksimum aktywnosci przy 45 °C. Wyzsze temperatury niszcza strukture czasteczkowa enzymu.
minut

Stabilnos¢ w czasie — badania producenta
Producent podaje wyniki dwunastomiesiecznego przechowywania w dwdch temperaturach. Aktywnos¢ wyrazono w jednostkach 10 000 U/g, zawartos¢ jako procent
wartosci wyjsciowej.

Czas (miesiace) Temperatura pokojowa — aktywnosc / zawartosc¢ 4-6 °C — aktywnos¢ / zawartosc

0 (pomiar wyjsciowy) 80,2 / 100% 80,2 /100%
4 79,1/98,6% 80,1/98,8%
8 77,8/97,0% 79,4 /99,0%
12 75,4/ 94,0% 78,0/97,2%

Wartosci aktywnosci podano w jednostkach 10 000 U/g, zgodnie z oznaczeniem tabel producenta. Badania prowadzono na materiale o aktywnosci wyjsciowej wyzszej niz deklarowane
minimum 200 000 U/g.

5 Wiasciwosci i zastosowanie w kosmetykach

Charakterystyka technologiczna

Produkt jest proszkiem dobrze rozpuszczalnym w wodzie i wprowadza sie go do fazy wodnej. Aktywnos$¢ enzymatyczna zalezy od pH i temperatury receptury — producent
wskazuje maksimum przy pH 5,5 i wyrazny spadek powyzej pH 7. Powyzej 45 °C struktura enzymu ulega zniszczeniu.

Nosnikiem jest glukoza, ktéra stanowi zdecydowang wiekszo$¢ masy produktu. Odwazana ilo$¢ surowca to wiec przede wszystkim nosnik — sam enzym to 10-15% tej
masy.
Charakterystyka sensoryczna

Proszek o barwie biatej do ztamanej bieli, o zapachu charakterystycznym. Producent nie opisuje odczucia na skérze ani wptywu na sensoryke gotowej receptury.

Funkcje wg Cosing

Papain: funkcja antystatyczna, kondycjonowanie skéry, kondycjonowanie wioséw. Glucose: humektant. Wykaz Coslng nie przypisuje zadnemu ze sktadnikéw funkcji
ztuszczajgcej ani keratolityczne;j.

Typowe kategorie produktéw

e maski i preparaty enzymatyczne,

e zele i preparaty peelingujace,

e esencje i sera o podtozu wodnym,

e produkty myjace do twarzy,

e preparaty do pielegnacji wtoséw i skéry gtowy.

6 Wskazowki formulacyjne

Stezenie Dla tego stopnia aktywnosci producent podaje 0,05-0,1%. Ogdlny zakres podawany dla catej rodziny produktéw
wynosi 0,01-0,5% w pielegnacji codziennej i 0,5-2,0% w pielegnacji profesjonalnej — obejmuje on jednak takze
stopnie o wyzszej aktywnosci, dla ktérych dawkowanie jest odpowiednio nizsze.

Faza Faza wodna. Producent okresla surowiec jako dobrze rozpuszczalny w wodzie.
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Temperatura

Kolejnos¢ i uwagi procesowe

Whptyw na pH formuty

Bilans konserwacji

Stabilnos$¢ i kompatybilnos¢

Dodawad w ostatnim etapie produkcji, ponizej 40 °C. Badania producenta wskazuja maksimum aktywnosci
przy 45 °C i utrate struktury enzymu powyzej tej temperatury.

Wprowadzad po schtodzeniu emulsji, jako jeden z ostatnich sktadnikéw. Odwazac¢ w sposéb ograniczajacy pylenie —
patrz sekcja 9.

Producent nie podaje pH produktu ani jego roztworu wodnego. Podaje natomiast, ze aktywnos$¢ enzymu jest
maksymalna przy pH 5,5, a powyzej pH 7 gwattownie maleje. pH receptury decyduje o tym, czy enzym w ogdle
dziata — nalezy je zmierzyc i utrzymac w zakresie kwasnym.

Produkt jest bezwodnym proszkiem — nie wnosi do receptury wody. Zaden z jego sktadnikéw nie figuruje w
zatgczniku V rozporzadzenia 1223/2009 i produkt nie ma wtasciwosci konserwujacych. Glukoza jest cukrem prostym,
czyli pozywka dla drobnoustrojéw: receptura wodna z tym surowcem wymaga wtasnego uktadu konserwujacego i
badania jego skutecznosci.

Producent deklaruje stabilno$¢ w normalnych warunkach oraz brak reakcji w warunkach uzytkowania,
przechowywania i transportu. Jako materiaty niezgodne wskazuje silne $rodki utleniajgce. Badania stabilnosci
producenta podano w sekgcji 4.

7 Czystos¢ mikrobiologiczna

Producent nie podaje wymagan mikrobiologicznych ani metodyk ich oznaczania.

8 Alergeny i oswiadczenia dotyczace skiadu

Substancje zapachowe podlegajace
deklarowaniu

Dziatanie uczulajgce

Sktadniki objete zatacznikami

Status wg rozporzadzenia REACH

Pochodzenie

GMO

Badania na zwierzetach
Nanomateriaty

Wskaznik naturalnosci 1ISO 16128

Witasciwosci zaburzajgce funkcjonowanie uktadu
hormonalnego

Produkt nie zawiera kompozycji zapachowej. Zadna z substancji wymienionych w zataczniku Ill rozporzadzenia
1223/2009 w brzmieniu nadanym rozporzadzeniem 2023/1545 nie wystepuje w sktadzie.

Papaina jest sklasyfikowana jako substancja uczulajaca drogi oddechowe kategorii 1 (H334). Klasyfikacja
dotyczy narazenia zawodowego przez wdychanie pytu; nie jest twierdzeniem o gotowym kosmetyku, ale ma
bezposrednie znaczenie dla osoby odwazajacej surowiec. Szczegdty w sekgji 9.

Zaden ze sktadnikéw nie figuruje w zatgcznikach 11-VI rozporzadzenia 1223/2009 (sprawdzone w wykazie CosIng).

Producent deklaruje, ze mieszanina nie zawiera substancji z zatacznika XVII, zatagcznika XIV ani z listy kandydackiej
SVHC. Wskazuje ponadto zwolnienie z obowiazku rejestracji z uwagi na ilos$¢ ponizej 1 tony rocznie dla kazdego
sktadu.

Enzym pozyskiwany z lateksu owocu papai (Carica papaya). Producent deklaruje, ze surowiec pochodzi ze Zrédet
weganskich, nie zawiera sktadnikéw pochodzenia zwierzecego i jest odpowiedni dla wegan i wegetarian.

Producent deklaruje pochodzenie bez organizmdéw modyfikowanych genetycznie.

Brak deklaracji producenta.

Brak deklaracji producenta. W karcie charakterystyki pole dotyczace wielkosci czastek pozostaje niewypetnione.
Brak danych producenta.

Producent deklaruje, ze mieszanina nie zawiera substancji figurujgcej w wykazie z art. 59 ust. 1 rozporzadzenia
REACH z tego tytutu ani zidentyfikowanej jako zaburzajaca uktad hormonalny wedtug kryteriéw rozporzadzenia
delegowanego (UE) 2017/2100 i rozporzadzenia (UE) 2018/605, w stezeniu co najmniej 0,1% wagowo.

9 Klasyfikacja CLP i bezpieczenstwo

Klasyfikacja wg 1272/2008

Hasto ostrzegawcze

Piktogramy

Zwroty H

Zwroty P

Sktadnik odpowiadajacy za klasyfikacje

Zagrozenia fizyczne przy pracy

Srodki ochrony przy pracy z surowcem

Skin Irrit. 2 (H315) — dziatanie draznigce na skoére, kategoria 2

Eye Irrit. 2 (H319) — dziatanie draznigce na oczy, kategoria 2

Resp. Sens. 1 (H334) — dziatanie uczulajace na drogi oddechowe, kategoria 1

STOT SE 3 (H335) — dziatanie toksyczne na narzady docelowe, narazenie jednorazowe, kategoria 3, dziatanie
draznigce na drogi oddechowe

Dla sktadnika Papain jest to klasyfikacja zharmonizowana z czesci 3 zatacznika VI do rozporzadzenia
1272/2008 — obowigzuje wszystkich dostawcéw i nie podlega zmianie. Glucose nie figuruje w zataczniku VI.

Niebezpieczenstwo

GHS07 GHS08

H315 — Dziata draznigco na skére. H319 — Dziata draznigco na oczy. H334 — Moze powodowac objawy alergii lub
astmy lub trudnosci w oddychaniu w nastepstwie wdychania. H335 — Moze powodowac podraznienie drég
oddechowych.

P261 — Unika¢ wdychania pytu. P264 — Dokfadnie umy¢ rece, przedramiona i twarz po uzyciu. P271 — Stosowac
wytgcznie na zewnatrz lub w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. P280 — Stosowacd rekawice ochronne, odziez
ochronna, ochrone oczu i twarzy. P284 — Stosowac indywidualne $rodki ochrony drég oddechowych. P302+P352 —
W przypadku kontaktu ze skéra: umy¢ duzg iloscig wody.

Papain (CAS 9001-73-4, WE 232-627-2), 10-15%: Skin Irrit. 2 H315, Eye Irrit. 2 H319, Resp. Sens. 1 H334, STOT SE 3
H335. Glucose (CAS 50-99-7, WE 200-075-1), 85-90%: nie sklasyfikowana.

Producent okresla produkt jako niepalny; granice wybuchowos$ci oraz temperatury zaptonu i samozaptonu wskazuje
jako nieistotne. Zagrozenie ma charakter toksykologiczny, nie fizyczny — pochodzi z wdychania pytu przy
odwazaniu.

Okulary ochronne. Rekawice ochronne. Odpowiednia odziez ochronna. Odwazac wyfacznie przy sprawnej wentylacji;

ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagérskiego 34, 71-810 Szczecin
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przy niedostatecznej wentylacji stosowac indywidualne srodki ochrony drég oddechowych. Nie jes¢, nie pi¢ i nie pali¢
podczas pracy; umy¢ rece po kazdej czynnosci; wyprac zanieczyszczong odziez przed ponownym uzyciem.

Wartosci graniczne Producent nie podaje wartosci NDS ani wartosci DNEL i PNEC.

Dane toksykologiczne Papain: LDso doustnie, szczur > 4000 mg/kg. Glucose: LDso doustnie, szczur 25 800 mg/kg. Dziatanie mutagenne,
rakotwodrcze, szkodliwe na rozrodczos$¢, toksyczne na narzady docelowe przy narazeniu powtarzanym oraz
zagrozenie aspiracjg — producent podaje brak klasyfikacji.

Szczegétowe informacje zawiera Karta Charakterystyki (SDS) tego produktu.

10 Przechowywanie, trwatosc i opakowanie

Warunki przechowywania Producent deklaruje, ze w okresie przydatnosci aktywnos¢ pozostaje stabilna w temperaturze 0-35 °C, przy czym
warunki 2-8 °C s korzystniejsze. Chroni¢ przed swiattem stonecznym i wysoka temperatura.

Opakowanie Szczelnie zamkniete, chronigce przed wilgocia.

Materiaty niezgodne Silne $rodki utleniajgce.

Trwatosé Termin przydatnosci dla danej partii podaje aktualny Certyfikat Analizy (CoA).

Okres po otwarciu Brak danych producenta. Badania stabilnosci producenta prowadzono na opakowaniach zamknietych — patrz sekcja
4.

Konfekcjonowanie ESENT Opakowania jednostkowe; pojemnosci zgodnie z aktualng ofertg sklepu esent.pl.

11 Informacje regulacyjne

Rozporzadzenie (WE) nr 1223/2009 dotyczace produktdw kosmetycznych — zaden ze sktadnikéw nie figuruje w zatacznikach 11-VI. Wykaz sktadnikéw gotowego

kosmetyku sporzadza sie zgodnie z art. 19, w kolejnosci malejgcej masy.

e Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 655/2013 — wspdlne kryteria dotyczace oswiadczen o produktach kosmetycznych.

e Rozporzgdzenie (WE) nr 1272/2008 (CLP) — produkt jest mieszaning sklasyfikowang. Obowigzki dotyczace oznakowania opakowania jednostkowego oraz zgtoszenia do
osrodkéw toksykologicznych wraz z niepowtarzalnym identyfikatorem postaci czynnej (UFI), wynikajgce z zatacznika VIII, spoczywajg na podmiocie wprowadzajagcym
mieszanine do obrotu.

e Rozporzadzenie (WE) nr 1907/2006 (REACH) — sktadniki poza zatgcznikami XIV i XVII oraz poza listg kandydacka.

o Rozporzadzenie (UE) 2020/878 — wymagania dotyczace kart charakterystyki.

e Ustawa z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach — producent przypisuje odpadowi wtasciwos¢ niebezpieczng HP13 (,uczulajgce”).

Uwaga dotyczaca kategorii produktu

Materiat handlowy producenta przypisuje papainie dziatania wykraczajace poza zakres kosmetyku — migdzy innymi leczenie blizn, rozktadanie martwych tkanek, dziatanie
przeciwtradzikowe, wybielanie skéry, rozjasnianie piegéw i wptyw na krazenie krwi. Twierdzen tych nie przenosimy i nie wolno ich powtarza¢ w opisie gotowego
produktu.

Preparat prezentowany jako zapobiegajacy chorobie, leczacy ja lub tagodzacy jej objawy jest produktem leczniczym z racji samej prezentacji, niezaleznie od sktadu.
Twierdzenia dotyczace gotowego kosmetyku musza miescic¢ sie w zakresie rozporzadzeh 1223/2009 i 655/2013 i odnosi¢ sie do wygladu oraz kondycji skory.
Odpowiedzialnos¢ za kategorie wyrobu i za tres¢ twierdzeh spoczywa na osobie odpowiedzialnej za produkt konhcowy.

Gotowy kosmetyk wprowadzany do obrotu wymaga raportu oceny bezpieczenstwa zgodnie z art. 10 i zatgcznikiem | rozporzadzenia 1223/2009 oraz zgtoszenia w portalu
CPNP.

12 Podstawa dokumentu i zastrzezenia

Zrédta: karta charakterystyki producenta sporzadzona zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 2020/878 (wersja 1.0, wydanie 27.12.2023, wersje polska i angielska), materiat
handlowy producenta, wykaz sktadnikdw kosmetycznych Cosing Komisji Europejskiej.

ESENT nie prowadzi wtasnych badan laboratoryjnych i nie modyfikuje sktadu produktu. Dane w niniejszej karcie pochodza z dokumentacji producenta i zostaty przeniesione
do formatu ESENT. Braki danych oznaczono jako ,brak danych producenta”. Deklaracje pochodzace z materiatu handlowego, a nie z karty charakterystyki, oznaczono jako
deklaracje producenta.

Karta dotyczy produktu, nie konkretnej partii. Wyniki oznaczen, numer partii i termin przydatnosci zawiera Certyfikat Analizy (CoA), ktéry ESENT udostepnia na zadanie
pod adresem bok@esent.pl.

Informacje zawarte w karcie stuzg wsparciu formulatora. Nie zwalniajg odbiorcy z obowigzku samodzielnej oceny przydatnosci surowca do zamierzonego zastosowania ani
z obowigzkéw wynikajacych z rozporzadzenia 1223/2009 i rozporzadzenia 1272/2008.

Wydanie: Wrzesien 2026 | v2.0.

Zmiany w tej wersji: karta przepisana od zera na podstawie dokumentacji producenta. Skorygowano aktywnos$¢ enzymatyczng — poprzednie wydanie podawato ,,20 000
USP/mg”, czego dokumentacja producenta nie zawiera; obowigzujgca wartos¢ to nie mniej niz 200 000 U/g. Skorygowano charakter produktu z substancji
jednosktadnikowej na mieszanine i uzupetniono sktad o glukoze (85-90%), ktérej poprzednie wydanie nie wymieniato. Skorygowano wykaz INCI na ,Glucose, Papain” w
kolejnosci malejacej. Skorygowano klasyfikacje CLP: H315 zamiast H317 i H319 zamiast H318, oraz usunieto piktogram GHS05, ktérego dokumentacja producenta nie
stosuje; klasyfikacja sktadnika Papain jest zharmonizowana, wiec poprzednie wydanie odbiegato od klasyfikacji wigzacej. Usunieto dane fizykochemiczne niewystepujace w
dokumentacji producenta (pH, gesto$¢ nasypowa, opis barwy i zapachu) oraz ostrzezenie o wybuchowym pyle, sprzeczne z deklaracjg producenta o niepalnosci. Usunieto
nazwe i kraj producenta, deklaracje halal i kosher, deklaracje braku glutenu, deklaracje o braku badan na zwierzetach i kody odpaddw, dla ktérych brak podstawy w
dokumentacji. Usunieto okres trwatosci na rzecz odestania do CoA. Dodano sekcje 3, 4, 6 i 11 w zakresie nieobjetym poprzednim wydaniem. Dokument przygotowano w
jezyku polskim.

Opracowanie: ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagérskiego 34, 71-810 Szczecin.
Kontakt: bok@esent.pl, tel. +48 530 176 850, esent.pl

ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagérskiego 34, 71-810 Szczecin

NIP 8511218922 | bok@esent.pl | tel. +48 530 176 850 | esent.pl Strona 4 /4



